
Dossier de candidature 
Appel à projets : bar-restaurant à Beslé-sur-Vilaine 

 

 

1. PRÉSENTATION DU PORTEUR DE PROJET 

Nom : ........................................................................................................................................................................ 

Téléphone : ............................................................................................................................................................. 

Email : ....................................................................................................................................................................... 

Fonction actuelle : ............................................................................................................................................... 

Site Internet (si existant) : ................................................................................................................................. 

N° SIRET : (si existant) ........................................................................................................................................ 

Forme juridique : (si existant) ......................................................................................................................... 

 

2. PARCOURS 

Avez-vous déjà tenu un restaurant ? Si oui, combien et nombre d’années ?  

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

Si oui, combien aviez-vous de salariés ? 

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

 

3. DESCRIPTION DE VOTRE PROPOSITION 

Description du concept souhaité : 

.....................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................................... 

 

 

Positionnement et cible clientèle : 

..................................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................................... 

Type de cuisine et tarifs envisagés :  

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................................... 

Offre de restauration proposée (menu, carte...) : 

.....................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

Type d’approvisionnement : 



.....................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

Horaires et plages d’ouverture : 

.....................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................................................... 

Politique d’animation et de vie du site : 

.....................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

Label envisagé (facultatif) : 

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

 

4. ÉQUIPEMENT, INSTALLATION ET AMÉNAGEMENT : 

Quel type d’équipement professionnel possédez-vous ?  

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

Quels investissements nouveaux envisagez-vous ? (cuisine, mobilier, vaisselle, autre…) 

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

Date d’ouverture envisagée ? Bâtiment disponible à partir de janvier 2025 

..................................................................................................................................................................................... 

 

5. PROJET DE FONCTIONNEMENT : 

Mode d’exploitation (bail commercial, location-gestion, etc.) 

..................................................................................................................................................................................... 

Structure juridique (EURL, SARL, SAS, etc.) : 

..................................................................................................................................................................................... 

Personnel envisagé : 

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

Investissement financier envisagé : 

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................................... 

Quel serait selon-vous le montant de loyer mensuel de départ acceptable pour le 

restaurant ? Le montant maximal ? 

.....................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................... 

..................................................................................................................................................................................... 

Êtes-vous intéressé par le logement, pour vous ou le personnel ? 

..................................................................................................................................................... 


